
L’école des métiers de de(ux)main(s) !

Bilan parcours ETRE 
#2 Jovinien

Du  28 oct au 15 Nov 2024



Composition du groupe

11 stagiaires
agé·e·s de 16 à 41 ans

3 femmes et 8 hommes
niveau moyen : Pré BAC

54% sans structure d’accompagnement (6) 
72% entre 16 et 25 ans (8)

45% de mineur.e.s (5)

Villes d’origine : Joigny (4) 
Villeneuve/Yonne (1) – Saint Aubin (1) 
– La Ferté (1) – Migennes (1) - Auxerre 

(2) – Tonnerre (1) 

Prescripteurs :
63% repéré par l’E2C (1 inscrit E2C – 6 
repérés) / Mission Locale/ 36% par le 

Bouche à oreille (7)

90% éloignés de l’école, de la 
formation ou de l’emploi :

entre 2 mois et 3 ans 

Un groupe hétérogène volontaire
Difficultés d’expression en Français et à l’oral

1 personne porteuse de handicap 
Cohésion rapide du groupe

Moyenne d’âge 23 ans



2 secteurs abordés
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Alimentation Durable

Maraîchage
Cuisine / Pain

Transformation conserverie 
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Réemploi

Mécanicien vélo
Réparation informatique

Menuiserie
Création de lampe



Répartition des activités
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https://drive.google.com/file/d/1SLRywPh9UWREQhBGxXqRtbvQMAttLTbe/view


Alimentation Durable
Maraîchage

Cuisine



Alimentation Durable
Transformation/conserverie

Boulangerie



Réemploi
Informatique

Réparation Vélo
Création de lampes

Menuiserie



Découverte du 
territoire



Les acteur.trice.s du parcours
Atelier vélo : La Dérailleuse

Réparation informatique : Le Maillet

Transformation – conserverie : La Jovinienne (Hugo et Maxence)

Menuiserie en Réemploi : Dominique Villermoz

Cuisine : Charles Balet

Boulangerie : Marine Louessard

Maraichage : La ferme en Goguette

Upcycling / Création : Corvus

Les lieux d’accueil Jovinien : 
La Dérailleuse - La Caserne Bascule - Le Repair Café - Le Café Perché – La cuisine du CCAS 

– La Fabrik Jeunes- Le Maillet/B38 – La TV de l’Yonne

Repas du midi préparé par Charles Balet et Camille Houldinger



Points travaillés : 
Confiance en soi  (4)
Communication (3)

Se mettre en lien (2)
Concentration/attention (2)

Bilan à la sortie
“C’était la première fois que je montais 

sur un vélo électrique, j’ai adoré 
l’expérience et rencontré de bonnes 

personnes!”

11 stagiaires 
jusqu’à la fin

0 abandon

54% sorties 
positives
À 1 mois post 

parcours

100% 
recommandent le 

parcours

100% des stagiaires 
qualifient la formatrice 

d’excellente
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1 stage + signature de CDD
1 repérage par un 

professionnel 

4 entrées à l’E2C
3 inscriptions à la Milo 

3 envies de s’inscrire au 
permis

« Le groupe va me manquer. 
C’était une très bonne 

expérience»

“Ce parcours m’a apporté des savoirs 
être, comment interagir avec les autres. 
Je me sens un peu plus confiant, un peu 

plus outillé“



Bilan à la sortie - Impact
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LE PARCOURS : 
> 66% qualifient la formation d’excellente
> 100% qualifient la formatrice excellente
> 90% qualifient le groupe de stagiaire d’excellent
> 55% qualifient l’accompagnement socio-professionnel d’excellent (possibilité d’amélioration)
> 100% recommandent le parcours

L’IMPACT DU PARCOURS  : 
> 89% ont mieux compris ce qu’est la transition écologique (56% beaucoup – 33% un peu)
> 89% ont pris confiance en eux grâce au parcours (56% beaucoup – 33% un peu) 
> 89% se sentent mieux dans leur vie quotidienne suite à ce parcours (66% beaucoup mieux – 23% un peu 
mieux))
> 89% pensent que le parcours leur a permis de développer des savoir être professionnels
> 100% penses que le parcours leur a permis de développer des compétences techniques (d’être capable 
d’utiliser les outils)
> 66% pensent que le parcours les a aidé à réfléchir à leur parcours professionnel (possibilité d’amélioration) 



MERCI AUX PARTENAIRES ET 
BENEVOLES !

La Dérailleuse - La Caserne Bascule - Le Repair
Café - Le Café Perché – La cuisine du CCAS – La 

Fabrik Jeunes- Le Maillet/B38

Dweed – Lorenzo – Valentine - Gaëtan – Sophie –
Marion – Phil  – Louise – Bruno – Thomas - Manon
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